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El invierno se caracterizé por tener temperaturas Lajas
con abundantes lluvias. La primavera mostré
temperaturas por (lel)ajo del prome(lio, pero el verano
en general fue bastante caluroso. Estas altas temperaturas
continuaron hasta el final de la vendimia.

Con estas excepcionales condiciones climaticas, la
vendimia comenzé el 15 de Abril. Se presentaron uwas
muy pequeflas que revelaron una concentracién notable

de color, aroma y estructura.

Notas de degustacion

Opaco rojo rubi intenso.

La nariz es bastante profun(la, densamente concentrada
y Compleja, llena de cassis y capas de tal)aco, lnlmo,
especles y notas minerales. El ataque es fuerte y de gran
cuerpo y la evolucion (leja una impresién de equilil)rio
y armonia. Moras, Ciruelas, céscara de naranja gri”atla,
lavanda y humo de puro acompafan a dmbar, minerales
y toques de incienso.

Un gran vino de una cosecha excepcional.

NOTAS

Baron Vina
Philippe de : : Concha
Rothschild y Toro
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A‘M“?‘Jﬂ VO‘ Wine of Chile « Viaa Almaviva S.A. * Puente Alto 75 C‘

Mezcla

Cabernet Sauvignon: 73%
Carmeéneére: 249
Cabernet Franc: 3%

Envejecimiento en barricas: 18 Meses,

]aarricas nuevas (fle encina francesa.




