Imaviva 2007

El invierno fue seco y g]oba]men’ce no muy frio.
Las lluvias entre Junio y Septiembre 2006 alcanzaron
solamente 292, mm en Puente A]to y 640 mm en
Peumo. La brotacién fue homogénea, pero empezd mas
tarde que otros afios. Después de un mes de Octubre mas
bien Céli(lo, Noviembre fue globalmente frio, y una
pequeiia lluvia perturl)é la floracién en Puente A]to, lo
que finalmente limité la cantidad de I)ayas por racimo en
el Cabernet Sauvignon.

De Diciembre a Fel}rero, las temperaturas méximas se
mantuvicron altas durante el (lia, con una amp]itutl
térmica extremamente amp]ia entre dia y noche. Este
factor fue clave en el desarrollo de pie]es con clevadas
concentraciones de taninos y color.

Un célido verano contlujo a una cosecha temprana del
Merlot (Marzo 26), pero las temperaturas mas Lajas de
Abril atrasaron el proceso de maduracién de las otras
Varie(latles, resultando en una lenta y tardia Coseclqa, del
19 (le ALril lqasta e] 25 (le Mayo en Puente Alto y (lel 16
de mayo hasta el 23 de mayo en Peumo.

Todas estas condiciones dieron lugar a una extraordina-
ria calidad de uvas de 6ptima ma(lurez, con taninos

Ie(lol’l(lOS y suaves, y aromas intensos y Comp]ejos.

Notas de degustacion

Rojo rubi opaco, Intenso y p}:ofunclo.

La nariz revela un generoso y potente Louquef de
moras, cassis Inacluro, }:egaliz y Violefa, con finas
notas de Vaini“a, café, pimienta negra, Incienso y
chocolate amargo.

En Loca, el vino es bien Lalanceaclo, lleno de clensiclacl,
vida y redondez.

NOTAS
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Los taninos, maduros, concentrados y sedosos, dan
al vino una incompa}:aue textura suave y Volup{',uosa.
La final, carnosa y Inine}:al, cleja una lmpresién de
plenifucl y armonia.

Un vino extraordinariamente complejo y pocle}:oso,
la}:go y es{',}:uc{',uraclo, perfectamenfe balanceado por
una buena acidez.

Una cosecha excepcional con un gran potencial

cle gua}:cla.

Mezcla

Cabernet Sauvignon: 64%
Carmeéneére: 28%
Cabernet Franc: 7%
Merlot: 1%

Envejecimiento en barricas: 18 Meses,

Larricas nuevas &e encina {rallcesa.




