Imaviva 2013

La cosecha 2013~ decimoctava cosecha de Almaviva — ha sido la
mis larga y tardia hasta la fecha, extendiéndose desde el 2 de Abril
hasta el 30 de Mayo.

La temporada comenzé con un invierno més seco de lo habitual,
registran&o una precipitacién des6lo215 mm entre Mayoy Septiemhre
de 2012, La primavera siguié con mds lluvia de lo normal con 43 mm
en Octubre y 30mm en Diciembre. Esto repuso el suministro de agua
del suelo y proporcions a las parras las reservas necesarias para

desarro“arse (16 manera uniforme a 10 largo del 8eco verano.

Las Lajas temperaturas en Octubre generaron una brotacién tardia.
En Noviembre, las condiciones climticas fueron particularmente
favorables durante la jflolmalcic’m, resultando en una muy buena cuaja
y un niimero de racimos mayor a lo normal. Un importante raleo de
uvas se llevé a cabo para reducir los rendimientos de las vifias mas
nuevas, mientras las vifias mas antiguas de 35 aios produjeron

naturalmente pocas frutas (20 hl/lla).

Las temperaturas fueron globalmente inferiores a lo habitual en
verano, especialmente durante Diciembre. La misma tendencia se
observé en otoiio, con un proceso de maduracién mas lento en Abril,

. . Q.
lo que fue parhcularmente propicio para lasuvas Cabernet Dauvignon,

cosechadas entre el 17 de Abril y el 23 de Mayo.

Notas de degustacion

Rojo rubi oscuro atractivo, prohmdo y opaco.

Lanarizespuray comp]eja, revelando aromas delicados e intensos
de cereza negra, casis maduro y violeta asociados a finas notas

de regaliz, cacaoy caramelo. La boca muestra gran amplitud
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y equilibrio, elegancia y persistencia, buena acidezy deliciosa
textura. Los taninos son finos, suaves y sedosos, realzando
el cardcter fresco yjugoso del afio. Preciso y bien construido,
el vino combina armoniosamente elegancia y frescura en una

vendimia generosa y mds frfa de lo habitual.

Mezc/a

Cabernet Sauvignon : 72 %
Carmenere : 19 %
Cabernet Franc : 6 %
Petit Verdot : 2%
Merlot : 1%

Envejecimiento : 18 meses en barricas nuevas de

roble francés




